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MIT ANSPRUCH

Seit tiber 20 Jahren machen wir einen authentischen
Okolandbau im Klettgau, schon lange wirtschaften wir nach
den strengsten Bio-Richtlinien (und tber diese hinaus).

Wir mochten, dass unsere Kiihe und Rinder ein gutes
Leben haben. ,Tierwoh!* und ,artgerechte Haltung" sind fiir
uns keine Marketingbegriffe, sondern ein echtes Anliegen.

KESPEL)(

VOM ANFANG BIS ZUM ENDE.

Die Kithe und Rinder auf dem Hof Gasswies

tragen stolz ihre Horner

erleben auf der Weide Wetter und Jahreszeiten
fressen, wie es sich gehort, fast ausschlieBlich Gras
saugen ihre eigenen Kalber

sehen auch die mannlichen Kalber aufwachsen
(,Bruderkdlber*)

haben in der Decksaison einen Stier an der Seite
kuscheln in einem groBen, tiergerechten und
klimafreundlichen — weil emissionsminimierenden —
Stall

pflegen ein freundliches Verhdltnis zu ihren
Bduerinnen und Bauern.



Wennm Fleisch

DANN BESTE QUALITAT: DEMETER.

Wir bieten eine ehrliche Alternative zu einer Fleisch-
produktion, die mit menschen- und tierunwiirdigen
Verhaltnissen in Fleischfabriken und mit unnétig weiten
Tiertransporten verbunden ist. Das Hofteam sowie unser
Metzger und Fleischsommelier aus Klettgau, wir alle
gehen bis zuletzt respektvoll mit den Tieren um.

Der niedrige Stressfaktor bei der Schlachtung wirkt
sich positiv auf die Fleischqualitdt aus, der Bratverlust
ist deshalb sehr gering.

Die Reifezeit unseres Rindfleisches betragt ca. zehn
Tage. Die eine Halfte des Reifeprozesses hangt es
am Knochen ab (dry-aged), die andere reift es im
Vakuum. So entwickelt das Fleisch einen intensiven,
aromatischen Geschmack und wird schon zart.
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DIREKT AB HOF.

Wir schicken Ihnen gerne die aktuelle Sortiments- und
Preisliste, schreiben Sie uns einfach eine Mail!

Die Schlachttermine teilen wir Ihnen per Newsletter
,Gutes vom Hof Gasswies* mit. Bitte registrieren Sie
sich auf unserer Website www.hof-gasswies.de.

Unser Sortiment

Sie konnen zwischen dem 5 kg-Probierpaket,
dem giinstigen 10 kg-Paket oder auch
Einzelteilkauf wahlen.

Rouladen und Steaks sind —
naturgemdB — nur begrenzt verfiigbar.

Wir portionieren, verpacken und
beschriften Ihre Bestellung sorgfaltig,
so dass Sie mit unseren Produkten in
der Kiiche gut zurechtkommen.
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Hof Gasswies KG

Wutdschinger StraBBe 4
79771 Klettgau

Ortsteil Rechberg

Fon + Fax 07742 | 91 92 38

info@hof-gasswies.de

Informieren Sie sich auf unserer
Homepage www.hof-gasswies.de
oder sprechen Sie uns an!
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